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S1 menus du 6 au 10 avril 2026

©
c FERIE
>
—
(80g)
'e Risotto aux champignons’ (250g / 180g)
(q0)
> Camembert’
Compote pomme vanille
© Liste des allergénes (1 : gluten, 2 : crustacés, 3 : ceuf, 4 : poisson, 5 : arachides, 6 : soja, 7 : lait, 8 : fruits a coques, 9 :
céleri, 10 : moutarde, 11 : graines de sésame, 12 : lupin, 13 : mollusques, 14 : anhydrides sulfureux et sulfites
v 3 d de sé | I hydrides sulf Ifites)
O
— Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des variations possibles des approvisionnements. Les menus sont élaborés par une diététicienne.
G.) Notre pain est issu de la boulangerie artisanale et locale.
Salade de haricot rouge et mais (80g)
o) Curry de poisson®(70g / 50g)
8 Semoule?! (150g / 100g)
-

Créme dessert au chocolat!”’

Vendredi

Salade de haricot vert (80g)

Emincé de dinde champignons7 (70g / 50g)

SVI : késespeatzlel"°"7

Spaetzle'37 (170g / 120g)
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S2 menus du 27 avril au 1¢" mai 2026

S3 menus du 4 au 8 mai 2026

Vendredi

Menu américain CEuf dur 310(1 ceuf / ¥ ceuf)
(30g)

S Fromage blanc ail et fines herbes’ (150g /
c Hamburger!” (1 piéce) 100g)

3 SVI : hamburger au poisson pané?3+7 Pommes de terre (200g / 150g)

Potatoes (150g / 100g)
Donut-137
(80g) (80g)

"é Gratin de gnocchis aux légumes’ (250g / | Brochette de poisson au pesto? (70g / 50g)
© 180g) Courgette (100g)
> Pennes! (150g / 100g)

Saint-Paulin’
Compote pomme banane Glace3”’

D ‘ , . . R -
Q)| Liste des allergénes (1 : gluten, 2 : crustacés, 3 : ceuf, 4 : poisson, 5 : arachides, 6 : soja, 7 : lait, 8 : fruits a coques, 9 : céleri,
b 10 : moutarde, 11 : graines de sésame, 12 : lupin, 13 : mollusques, 14 : anhydrides sulfureux et sulfites)

g Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tril:,:::i;estcii::uvfi::-:;izr;ira&:‘sgs;l:il:s;c:t?ss::‘ﬁ:zltii:::n::ments. Les menus sont élaborés par une diététicienne. Notre

Salade de betterave rouge (80g) % (80g)

S Poisson meuniérel*(70g / 50g) Couscous poulet mer (1 pilon et 1 merguez)
S Duo de carottes (100g) SVI : coucous végétarien’™
2 Riz (150g / 100g) Légumes couscous® (100g)

Semoule! (150g / 100g)
Emmental’
Fromage blanc coulis de fruits rouges’
FERIE FERIE
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S4 menus du 11 au 15 mai 2026 S5 menus du 18 au 22 mai 2026
Macédoine de légumes® (80g) (30g)
‘5| Filet de merlu sauce tomate* (70g / 50g) Lasagne aux légumes et mozzarellal”
c Ratatouille (100g) (250g / 180g)
3 Pates papillon! (150g / 100g)
Vache qui rit®’ Brie’
Glace3”’
(80g) (80g)
5 Cuisse de poulet désossée au paprika (70g /
< | Quiche aux légumes!37(250g / 180g) 50g)
(O Haricot vert (100g)
= Comté’ Potatoes (150g / 100g)
Compote pomme fruits rouges
Fromage de chévre’
Q| Liste des allergenes (1 : gluten, 2 : crustacés, 3 : ceuf, 4 : poisson, 5 : arachides, 6 : soja, 7 : lait, 8 : fruits a coques, 9 : céleri,
b 10 : moutarde, 11 : graines de sésame, 12 : lupin, 13 : mollusques, 14 : anhydrides sulfureux et sulfites)
QL) Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des variations possibles des approvisionnements. Les menus sont élaborés par une diététicienne. Notre
E pain est issu de la boulangerie artisanale et locale.
Menu monochrome rouge
(80g)
T e s
) FERIE Tomate farcie® (1 piece)
2 SVI : risotto a la tomate
Riz (150g / 100g) + sauce tomate
Taboulé 1-9 (80g) (80g)
o)
Q bleu de volaille37 (70g / 50g) | Dos de cabillaud sauce citronnée'*7 (70g /
—
o SVI : steak du fromager'37 50g)
GC) Purée de carotte’ (200g / 150g) Fondue de poireau’ (100g)
> Semoule! (150g / 100g)

Gateau basque®3”

Fromage blanc aromatisé’







